
 

     

 

 

 

 

Man kann nicht gut denken,  

gut lieben, gut schlafen, 

Wenn man nicht gut gegessen hat. 

Virginia Woolf 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für unsere Gäste, welche an einer 

Lebensmittelunverträglichkeit leiden: 
Allergieauslösende Stoffe in unseren Speisen sind in einer  

separaten Speisenkarte gekennzeichnet. 

Wir beraten Sie gerne und gehen individuell auf Ihre 

Bedürfnisse ein 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Familie Wiegelmann und Team 

heißen sie herzlich Willkommen 

und wünschen ihnen einen genussreichen Abend. 

 
 

 

Roastbeef & Ochsenbäckchen 
„Stroganoff Style“ 

mit Gewürzgurke, Roter Bete, Senfkaviar 

und geräuchertem Apfel-Kartoffel-Püree  

 

36,50 Euro 

 

 

Heilbutt 
„à la Bordelaise“ 

-Schalotten/Petersilie/Knochenmark- 

mit Erbsen, Möhren und Butterreis 

 

31,50 Euro 

 

 

Brust & Pulled 
vom Maishähnchen 

mit Mais, gebratenen Champignons  

und Kartoffelpüree 

 

29,00 Euro 

 

 

Lengfisch 
Gebratenes Filet vom Lengfisch 

auf schlotzigem Risotto,  

mit konfierten Tomaten, Saubohnen  

und Krustentierschaum 

 

30,00 Euro 

 

 

 

 

 



 

 

 

Vorspeisen 
 

 
Dreierlei Bruschetta 

Geröstetes Steinofenbaguette 

Mit Tomaten, Schinken und Tomate & Mozzarella 

 

 11,50 Euro 

 

 

Carpaccio vom Black Angus Filet 

Hauchdünn geschnitten 

 mit Rucola, Grana Padano und Aceto di Balsamico 

 

 16,00 Euro 

 

 

Gebeizter Lachs 

auf Gurken-Mango-Salat  

mit Passionsfrucht 

 

 15,50 Euro 

 

 

 

 

Suppen 

 

 

Genueser Fischtopf 

Suppe von Meeresfrüchten und Edelfischen in feinem Safransud 

mit Knoblauchbaguette 

 

18,50 Euro 

 

 

Thai Curry Suppe 

„fruchtig & scharf“ 

mit gebratenen Black-Tiger Garnelen 

 

10,50 Euro 

 

 

 

 

 



 

 

 

Salate 

 

(Veredeln sie unsere Salate wahlweise mit unserem Hausdressing, 

Sahnedressing oder Balsamico-dressing) 

 

Großer Gemischter Salat 
Mit Tomaten, Gurken und  

frischen Champignons 

 

                                                                 9,60 Euro 

 

Salatteller mit Filetstreifen (ca.150g) 
Gemischter Salat mit Filetstreifen vom Black Angus  

und einer Honig-Senf-Sauce 

 

18,90 Euro 

 

Putensalat 

Gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Putenbrust 

 

15,00 Euro 

 
Cesars Salad 

Von feinen Salatherzen, Parmesandressing, Croûtons 

 und gerösteten Speckstreifen 

 

12,80 Euro 

 

+ Putenbrust 

 

18,20 Euro 

 

+ drei gebratene Black-Tiger-Garnelen 
 

20,00 Euro 

 

 

Neptun 
„drei Stücke Fisch des Tages“ 

Gemischter Salat mit gebratenem Fischfilet 

 

19,00 Euro 

 

 

 

 



 

Nudelgerichte 
 

„100 Layer“ 
Lasagne 

-crispy- 

mit Trüffel-Mayonnaise und Wildkräutern 

 

18,50 Euro 

 
Linguine con Gamberetti 

„Alfredo“ 

Linguine mit gebratenen Black Tiger Garnelen, 

guter Butter, Sahne und GranaPadano 

 
21,50 Euro 

 

 

Burger 

(alle Burger servieren wir mit einer Portion Steak-House Fries) 

 

Surf ‘n Turf Burger 

200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit Riesengarnelen, Rucola, Grana Padano und Dill-Senf-Soße 

 

22,00 Euro 

 

Western Beef Burger 
200gr saftig gebratenes Angus Beef 

mit Bacon, Spiegelei und BBQ-Soße 

 

20,00 Euro 

 

Flammkuchen 
 

Vegetarisch 
Kross gebackener Flammkuchen,  

belegt mit frischen Tomaten,  

Rucola, Parmesan und Crema Di Balsamico 

 

12,50 Euro 

 

 

Elsässer 
Kross Gebackener Flammkuchen,  

Belegt mit Speck, Zwiebeln und Wildkräutersalat 

 

11,50 Euro 

 



 

 

Schnitzel 

 

(wählen Sie zu unseren Schnitzeln als Beilage Steak-House Pommes, 

Kroketten oder Bratkartoffeln) 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 
Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade  

und Salat 

 

16,50 Euro 

 

Jägerschnitzel 
in einer Sauce aus frischen Champignons und Zwiebeln  

mit einem Salat 

 

18,50 Euro 

 
Zigeunerschnitzel 

In einer Paprika-Zwiebel-Sauce und Salat 

 

18,50 Euro 

 

Bauernschnitzel 
Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade, 

mit Spiegelei und Röstzwiebeln, 

dazu Salat 

 

19,00 Euro 

 

Cordon Bleu 

„aus dem Kalbsrücken“ 

gefüllt mit Schinken und Käse, 

serviert mit einem Salat 

 

28,50 Euro 

 

 

Original Wiener Schnitzel 
Aus dem Kalbsrücken, in Butterschmalz ausgebraten, 

serviert mit einem Salat  

und Preiselbeeren 

 

26,70 Euro 

 

 

 



 

Steaks 

 

(Alle unsere Steaks werden aus dem argentinischen Black Angus 

Rind geschnitten und mit Kräuterbutter serviert) 

 

 
Rumpsteak 

 

200g  25,00 Euro 

250g  31,00 Euro 

300g  37,50 Euro 

 

Filetsteak 
 

150g  28,40 Euro 

250g  46,70 Euro 

 

(Auf Grund der aktuellen Fleischpreise sind wir leider gezwungen, 
diese wöchentlich anzupassen! 

 

wählen Sie ihre Garstufe 
 

(rare – blutig, Medium-rare – leicht blutig, Medium – Rosa,  

medium-well – noch leicht saftig, Well-Done – Durch) 

 

und die Beilagen nach Ihrem Geschmack 
 

Steakhouse-Pommes 

Bratkartoffeln 

Kroketten 

Ofenkartoffel 

Gebratenes Gemüse 

Blattspinat 

 

4,80 Euro 

 

Beilagen Salat 

Pfeffersoße 

 

3,80 Euro 

 

Sauce Bearnaise 

Pommes Frites von der Süßkartoffel 

 

5,60 Euro 

 

 

 

 



 

 

 

Käse 

 

(unser Käse ist Rohmilchkäse, veredelt vom bekannten Käse Affineur 

Waltmann) 

 

 

Käseauswahl 
Vier Sorten Ausgewählter Käse,  

serviert mit Bauernbaguette 

    

18,00 Euro 

 

 

 

Dessert 
 

Gelato 
„selbstgemachte Eissorten“ 

 
Vanillepudding 

 

Grapefruitsorbet 

 

LOTUS Biscoff / Karamell 

 

2,50 Euro pro Kugel + Sahne 1,00 Euro 

 

 

 

Schokoladenvariation 
Mousse, Törtchen und Eis 

Von der Zartbitterschokolade 

 

9,50 Euro 

 

Crème Brûlée 

„der Klassiker aus Frankreich“ 

mit Beeren 

 

8,50 Euro 

 

 

 

 


