
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für unsere Gäste, welche an einer 

Lebensmittelunverträglichkeit leiden: 

Allergieauslösende Stoffe in unseren Speisen sind in einer 

separaten Speisenkarte gekennzeichnet. 

Wir beraten Sie gerne und gehen individuell auf Ihre 

Bedürfnisse ein 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Unsere Aperitifs: 

 

Maracuja Spritz: tropisch, praktisch, gut 

Maracujasaft, Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Limettensaft,  

0,15 Ltr.  5,70 € 

 

 

Aperol Spritz: für die italienischen Momente im Leben 

Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Orange 

        0,15 Ltr.  5,70 € 
 

 

Gin-Aperol: Fancy fresh! 

Gin, Aperol, Orangensaft 

        0,15 Ltr.  5,90 € 

 

 

Pink Gin Tonic: Pretty in Pink! 

Gin, Schweppes Wild Berry, Himbeeren 

        0,15 Ltr.  5,90 € 

 

 

Moscow Mule: Russische Revolution im Glas 

Wodka, Limette, Ginger Ale 

        0,20 Ltr.   5,90 € 

 

 

Campari Amalfi: do as the romans do! 

Campari, Bitter Lemon, Grapefruitsaft 

0,15 Ltr.  6,00 € 

 

 

Lillet Berry: fruchtig, frisch, französisch   

Lillet Blanc, Russian Wild Berry 

0,15 Ltr.  5,70 € 

 

 

Pimm’s Cup No1: britisches understatement 

Pimm’s No1, Ginger Ale 

0,15  Ltr.   6,00 € 

 
Ohne Alkohol: 

 
ORANGE VELVET:  

Orangen- und Maracujasaft, 

Sahne, Mandelsirup 

        0,20 Ltr.   3,80 € 



 

 

 

Familie Wiegelmann und Team 

heißen sie herzlich Willkommen 

und wünschen ihnen einen genussreichen Abend. 

 

 

Ossobuco Milanese 

Zart geschmorte Beinscheibe vom Rind 

mit mediterranem Gemüse und Safranrisotto 

 

26,50 Euro 

 

 

Kabeljau 

„en Papillote“ 

Im Pergament gegartes Kabeljaufilet 

mit sautierten Pfifferlingen, Erbsen, Zuckerschoten  

und Kartoffelpüree 

 

27,50 Euro 

 

 

Pfifferlings Risotto 

Schlotziges Risotto mit heimischen Pfifferlingen, 

Grana Padano und Kirschtomaten 

 

19,50 Euro 

 

 

Bachsaibling 

Gebratenes Saiblings Filet auf Fregola Sarda  

mit buntem Sommergemüse 

 

25,50 Euro 

 

 

French Taco 

„Streetfood im Biergarten“ 

Gefüllt mit Hackfleisch, Harissa und Käse 

 

14,50 Euro 

 

 

 

 

 



 

Vorspeisen 

 

 

Dreierlei Bruschetta 

Geröstetes Steinofenbaguette 

Mit Tomaten, Schinken und Ziegenkäse 

 

 9,50 Euro 

 

 

Carpaccio vom Black Angus Filet 

Hauchdünn geschnitten 

 mit Rucola, Grana Padano und Aceto di Balsamico 

 

 13,50 Euro 

 

Oktopus 

 „gebraten“  

auf Tomaten-Brot-Salat 

 

17,50 Euro 

 

Vitello Tonnato 

Gebratenes Kalbsfilet und gebratener Thunfisch 

mit Sardellen und Kapern auf Rucolasalat 

 

19,50 Euro 

 

 

Suppen 

 

 

Genueser Fischtopf 

Suppe von Meeresfrüchten und Edelfischen in feinem Safransud 

mit Knoblauchbaguette 

 

15,50 Euro 

 

Geeiste Gurken-Minz-Suppe 

im Glas serviert 

 

7,00 Euro 

 

Thai Curry Suppe 

mit gebratenem Garnelenspieß 

 

9,50 Euro 

 

 



 

 

 

Salate 

 

(Veredeln sie unsere Salate wahlweise mit unserem Hausdressing, 

Sahnedressing oder Balsamico-dressing) 

 

Großer Gemischter Salat 

Mit Tomaten, Gurken und  

frischen Champignons 

 

8,50 Euro 

 

Salatteller mit Filetstreifen (ca.150g) 

Gemischter Salat mit Filetstreifen vom Black Angus  

und einer Honig-Senf-Sauce 

 

17,00 Euro 

 

Putensalat 

Gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Putenbrust 

 

13,50 Euro 

 

Cesars Salad 

Von feinen Salatherzen, Parmesandressing, Croûtons 

 und gerösteten Speckstreifen 

 

11,50 Euro 

 

+ Putenbrust 

 

16,50 Euro 

 

+ drei gebratene Black-Tiger-Garnelen 

 

18,00 Euro 

 

 

Sommersalat 

Gemischter Blattsalat mit Balsamico Dressing,  
gebackenem Fetakäse und gegrillter Wassermelone 

 

15,50 Euro 

 

 

 

 



 

 

Nudelgerichte 

 

Pasta Frutti Di Mare 

Spaghetti in einer fruchtigen Tomatensoße mit Meeresfrüchten 

 

18,50 Euro 

 

Gnocchi 

Mit frischem Blattspinat und Lachs in einer feinen Sahnesoße 

 

17,50 Euro 

 

 

Burger 

(alle Burger servieren wir mit einer Portion Steak-House Fries) 

 

 

Surf ‘n Turf Burger 

200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit Riesengarnelen, Rucola, Grana Padano und Dill-Senf-Soße 

 

17,50 Euro 

 

Western-Beef-BBQ 

200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit BBQ-Soße, Bacon und Spiegelei 

 

16,50 Euro 

 

 

Flammkuchen 

 

Vegetarisch 

Kross gebackener Flammkuchen,  

belegt mit frischen Tomaten,  
Rucola, Parmesan und Crema Di Balsamico 

 

10,50 Euro 

 

Elsässer  

Kross Gebackener Flammkuchen,  

Belegt mit Speck und Zwiebeln 

 

10,00 Euro 

 
 



 

 

 

Schnitzel 

 

(wählen Sie zu unseren Schnitzeln als Beilage Steak-House Pommes, 

Kroketten oder Bratkartoffeln) 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade  

und Salat 

 

14,00 Euro 

 

Jägerschnitzel 

in einer Sauce aus frischen Champignons und Zwiebeln  

mit einem Salat 

 

15,50 Euro 

 

Zigeunerschnitzel 

In einer Paprika-Zwiebel-Sauce und Salat 

 

15,50 Euro 

 

Bauernschnitzel 

Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade, 

mit Spiegelei und Röstzwiebeln, 

dazu Salat 

 

16,50 Euro 

 

Cordon Bleu 

„aus dem Kalbsrücken“ 

gefüllt mit Schinken und Käse, 

serviert mit einem Salat 

 

23,50 Euro 

 

 

Original Wiener Schnitzel 

Aus dem Kalbsrücken, in Butterschmalz ausgebraten, 

serviert mit einem Salat  

und Preiselbeeren 

 

22,00 Euro 

 

 



 

 

Steaks 

 

(Alle unsere Steaks werden aus dem argentinischen Black Angus 

Rind geschnitten und mit Kräuterbutter serviert) 

 

 

Rumpsteak 

 

200g  22,50 Euro 

250g  28,00 Euro 

300g  33,50 Euro 

 

Filetsteak 

 

150g  23,50 Euro 

250g  39,00 Euro 

 

(Auf Grund der aktuellen Fleischpreise sind wir leider gezwungen, 

diese wöchentlich anzupassen! 

 

wählen Sie ihre Garstufe 

 

(rare – blutig, Medium-rare – leicht blutig, Medium – Rosa,  

medium-well – noch leicht saftig, Well-Done – Durch) 

 

und die Beilagen nach Ihrem Geschmack 

 

Steakhouse-Pommes 

Bratkartoffeln 

Kroketten 

Pommes Frites von der Süßkartoffel 

Ofenkartoffel 

Gebratenes Gemüse 

Blattspinat 

 

4,00 Euro 

 

Beilagen Salat 

Pfeffersoße 

 

3,50 Euro 

 

Sauce Bearnaise 

 

5,00 Euro 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

Käse 

 

(unser Käse ist Rohmilchkäse, veredelt vom bekannten Käse Affineur 

Waltmann) 

 

 

Käseauswahl 

Vier Sorten Ausgewählter Käse,  

serviert mit Bauernbaguette 

    

17,00 Euro 

 

 

Dessert 

 

Gemischtes Speiseeis 

Drei Kugeln Milchspeiseeis nach Wahl mit Sahne 

 

4,80 Euro 

 

Weiße Mousse au Chocolat 

mit Kokos und Ananas 

 

8,50 Euro 

 

Creme Brûlée 

mit Beeren und Himbeersorbet 

 

8,50 Euro 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

WEISSWEIN 

 
         0,2 Ltr. 1/1Fl. 

 
IHRINGER FOHRENBERG   2021  5,80 € 28,00 € 

Qualitätswein, Karl Karle Privatkellerei 

Region: Baden, Rebsorte: Grauer Burgunder 

13,0% vol. 

 

CHARDONNAY  Trocken   2021  8,50 € 30,00 € 

Bettenheimer 

Region: Rheinhessen, Rebsorte: Chardonnay 

13,0% vol. 

 

SAUVIGNON BLANC GLADSTONE 2021         11,00 € 39,50 € 

Johner Estate 

Region: Wairarapa, Neusseeland,  

Rebsorte: Sauvignon Blanc 

13,5% vol. 

 

LA SEGRETA BIANCO   2021  8,00 € 29,50 € 

Planeta 

Region: Sizilien, Rebsorte: Grecanico Cuvée 

12,5% vol. 

 

MAXIMIN RIESLING, feinherb  2021  8,00 € 29,50 € 

Maximin Grünhaus, Schlosskellerei C. von Schubert 

Region: Mosel, Rebsorte: Riesling 

11,5% vol. 

 

SHARIS      2021   9,00 € 32,50 € 

Livio Felluga 

Region: Friaul-Julisch venetien,  

Rebsorte: Chardonnay, Ribolla Gialla 

13,0% vol. 

 

PRADALUPO DOCG    2021  7,90 € 29,00 € 

Fontanafredda 

Region: Roero, Piemont, Rebsorte: Arneis 

14,0% vol. 

 

 

.    

 

 

 

 

 



 

ROSÉWEIN 

0,2 Ltr. 1/1Fl. 

 

IHRINGER VULKANFELSEN  2020  5,80 € 28,00 € 

Karl Karle Privatkellerei 

Region: Baden, Rebsorte: Spätburgunder 

13,0% vol. 

 

 

SCAIA ROSATO     2021  8,50 € 30,00 € 

Tenuta Sant‘Antonio 

Region: Venetien, Rebsorte: Rondinella 

12,5% vol. 

 

ROTWEIN 

0,2 Ltr. 1/1Fl. 

 

TEMPRANILLO     2020  5,80 € 28,00 € 

Bodegas Munoz 

Region: La Mancha, Rebsorte: Tempranillo 

12,5% vol. 

 

Scaia Torre Mellotti    2018   9,80 € 35,00 € 

Tenuta Sant‘ Antonio 

Region: Venetien, Rebsorte: Cabernet Sauvignon 

14,5% vol. 

 

CHÂTEAU CISSAC Cru Bourgeois 2017         13,00 € 42,00 € 

Vialard Propriéaire 

Region: Bordeaux, Haut Médoc, Rebsorte:  

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

13,0% vol.  

 

Clos de combes     2019  9,00 € 32,50 € 

Château de Lancyre 

Region: Languedoc-Roussillon, Rebsorte: Syrah, Grenache  

14,5% vol.  

 

POLIZIANO LE LAME    2016             49,50 € 

Federico Carletti 

Region: Toskana, Rebsorte: Sangiovese 

13,5% vol.  

 

SCHAUMWEIN 

    

         0,1 Ltr. 1/1Fl. 

PROSECCO TREVISO DOC BRUT   3,70 € 26,00 € 

Balbinot 

Region: Le Manzane, Venetien, Rebsorte: Glera 

11,5% vol.



 

GETRÄNKE: 
 

BIERE vom Fass: 
König Pils 0,2 Ltr.       2,20 € 
König Pils 0,3 Ltr.       3,00 € 
Westheimer Pils 0,2 Ltr.    2,20 € 
Westheimer Pils 0,3 Ltr.    3,00 € 
Radler 0,3 Ltr.        3,00 € 
Früh Kölsch 0,2 Ltr.       2,20 € 
Köstritzer 0,2 Ltr.       2,50 € 
Köstritzer 0,3 Ltr.       3,60 € 
Weizenbier 0,3 Ltr.       3,40 € 
Weizenbier 0,5 Ltr.       5,00 € 
 

Flaschenbier: 
König alkoholfrei  0,33 Ltr. 3,50 € 
Radler alkoholfrei 0,3 Ltr.  3,50 € 
Graf Stollberg 0,33 Ltr.      3,50 € 
Krefelder 0,3 Ltr.        3,50 € 
Weizen alkoholfrei 0,5 Ltr. 5,00 € 
 

ALKOHOLFREIES:  
Pepsi Cola/Light 0,2 Ltr.    2,80 € 
Pepsi Cola/Light  0,3 Ltr.   3,80 € 
Pepsi Cola/Light  0,3 Ltr.   4,80 € 
7up/Mirinda 0,2 Ltr.       2,80 € 
7up/Mirinda 0,3 Ltr.       3,80 € 
7up/Mirinda 0,3 Ltr.       4,80 € 
Tonic Water 0,2 Ltr.       3,70 € 
Bitter Lemon 0,2 Ltr.       3,70 € 
Ginger Ale 0,2 Ltr.       3,70 € 
Germeta 0,25 Ltr.       2,80 € 
Fachingen still 0,25 Ltr.     3,10 € 
Fachingen 0,75 Ltr.       5,50 € 
Aqua Panna 0,75 Ltr.       5,50 € 
Apfelschorle 0,2 Ltr.       3,00 € 
Apfelschorle 0,3 Ltr.       4,00 € 
Apfelschorle 0,4 Ltr.       5,00 € 
Rhabarberschorle 0,2 Ltr.  3,00 € 
Rhabarberschorle 0,3 Ltr.  4,00 € 
Rhabarberschorle 0,4 Ltr.  5,00 € 
Orangensaft 0,2 Ltr.           3,20 € 
 

 
 
 
HEISSES: 
Schümli Kaffee        3,10 € 
Glas Tee         3,00 € 
Espresso         2,80 € 
Doppelter Espresso       5,00 € 
Cappuccino        3,50 € 
Caffè-Latte         3,90 € 
Latte Macchiatto        3,90 € 
 

SPIRITUOSEN: 
Berliner Luft 2cl.        2,50 € 
Jägermeister 2cl.       3,00 € 
Weizenkorn 2cl.        2,50 € 
Wacholder 2cl.        2.50 € 
Ganz Alter Schneider 2cl.  2,80 € 
Roter 2cl.         2,50 € 
Baileys 4cl.        4,20 € 
Frangelico 4cl.        4,20 € 
Fernet 2cl.         3,00 € 
Ouzo 2cl.         3,00 € 
Linie 2cl.         3,70 € 
Malteser 2cl.        3,50 € 
Absolut Vodka 2cl.       3,50 € 
Ramazzotti 2cl.        3,20 € 
Obstler 2cl.        3,20 € 
Williamsbirne 2cl.       3,50 € 
Sambuca 2cl.        3,20 € 
Dimple 4cl.         7,00 € 
Jack Daniels 4cl.        6,50 € 
Tullamore Dew 4cl.       6,00 € 
 

MIXGETRÄNKE: 
Bacardi Cola 0,2 Ltr.       6,50 € 
Havanna Cola 0,2 Ltr.       6,50 € 
BombayTonic 0,25 Ltr.      7,00 € 
 
 

 


