
 

Für Unsere Gäste, welche an einer 
Lebensmittelunverträglichkeit leiden 

Wir beraten Sie gerne und gehen individuell auf Ihre 
Bedürfnisse ein 

 

 
Senf 

 
Weichtiere 

 
Nüsse 

 
Krebstiere 

 
Eier 

 
Sellerie 

 
Sesam 

 
Lactose 

 
Erdnuss 

 
Sulfite 

 
Soja 

 
Fisch 

 
Gluten 

 



 
 

Familie Wiegelmann und Team 
heißen sie herzlich Willkommen 

und wünschen ihnen einen genussreichen Abend. 
 

Unser Küchenchef 
Frederic Kleff 

Empfiehlt 
 
 

Jamaican Jerk Chicken 
Pikant marinierte Chicken-Drumsticks 

mit Coleslaw-Salat und Ofenkartoffel 

 
 

Rinder-Erdnuss-Curry 
mit knackigem Gemüse, gerösteten Erdnüssen 

und Basmati-Duft-Reis 

 
 

 
Fisch auf’n Tisch 

Gebratener Kabeljau unter einer Kräuterkruste 
auf konfierter Paprika und Kartoffelwürfeln 

 
 

½ Hummer 
auf schlotzigem Safranrisotto  

mit Saubohnen und Tomatenwürfeln 

 
 

Kalbsleber 
„Berliner Art“ 

mit gerösteten Zwiebeln, karamellisierten Apfelspalten 
und Kartoffelpüree  

 
 
 

 

 
 



 
Vorspeisen 

 
Carpaccio vom Black Angus 

Mit Rucola, Parmesanhobeln, gerösteten Pinienkernen 
Und Aceto di Balsamico 

 

 
 

Dreierlei Bruschetta 
Geröstetes Steinofenbaguette 

Mit Tomaten, Schinken und Birne-Gorgonzola 
 

 
 

Ceviche 
 „original aus Peru“ 

***Kabeljau in Tigermilch mariniert*** 
 mit Süßkartoffel  

 

 
 
 
 

 
 

Suppen 
 

Genueser Fischtopf 
Suppe von Meeresfrüchten und Edelfischen in feinem Safransud 

mit Knoblauchbaguette 
 

  
 

Karotten-Ingwer-Süppchen 
mit gebratenen Garnelen 

 

 
 
 
 

 
 
 
 



 
 
 

Salate 
 

(Veredeln sie unsere Salate wahlweise mit unserem Hausdressing, 
Sahnedressing oder Balsamico-dressing) 

 
Großer Gemischter Salat 

Mit Tomaten, Gurken und frischen Champignons 
 

 
 

Salatteller mit Filetstreifen (ca.150g) 
Gemischter Salat mit Filetstreifen vom Black Angus  

und einer Honig-Senf-Sauce 
 

 
 

Putensalat 
Gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Putenbrust 

 

 
 

Cesars Salad 
Von feinen Salatherzen, Parmesandressing, Crotons 

 Und gerösteten Speckstreifen 
 

 
 

+ Putenbrust 
 
 
 

+ drei gebratene Tiger-Garnelen 
 

 
 

Tomate & Pulpo 
Bunter Tomaten-Wildkräutersalat 

an Balsamico Vinaigrette  
mit gebratenem Pulpo 

 

 
 



Nudelgerichte 
 

Pasta e Basta 
Original italienische Carbonara 

mit Guanciale, poschiertem BIO-Ei und Grana Padano 
 

 
 

Tagliatelle 
mit gebratenem Lachs in einer feinen Sahnesoße 

mit Kirschtomaten, Baby-Spinat und Grana Padano 
 

 
 
 

Burger 
 

Surf´n Turf Burger 
200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit Riesengarnelen, Rucola, Grana Padano und Dill-Senf-Soße 
 

 
 

Camembert 
200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit gebackenem Camembert, Preiselbeeren, Tomaten,  
Gurken & Feldsalat 

 

 
 
 

Flammkuchen 
 

Vegetarisch 
Kross gebackener Flammkuchen, belegt mit frischen Tomaten, 

Rucola, Parmesan und Crema Di Balsamico 
 

 
 

Elsässer 
„der Klassiker“ 

Kross Gebackener Flammkuchen,  
Belegt mit Speck und Zwiebeln 

 

 



 
Schnitzel 

 
(wählen Sie zu unseren Schnitzeln als Beilage Steak-House Pommes, 

Kroketten oder Bratkartoffeln) 
 
 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade  

und Beilagensalat 
 

 
 

Jägerschnitzel 
in einer Soße aus frischen Champignons und Zwiebeln  

mit einem Beilagensalat 
 

 
 

Zigeunerschnitzel 
In einer Paprika-Zwiebel-Sosse  und Beilagensalat 

 

 
 

Bauernschnitzel 
Mit zwei Spiegeleiern, Röstzwiebeln und Beilagensalat 

 

 
 

Cordon Bleu 
„aus dem Kalbsrücken“ 

gefüllt mit Schinken und Käse, 
serviert mit einem Salat 

 

 
 

Original Wiener Schnitzel 
Aus dem Kalbsrücken in Butterschmalz ausgebraten, 

serviert mit einem Beilagensalat  
und Preiselbeeren 

 

 
 
 



 
 

Steaks 
 

(Alle unsere Steaks werden aus dem Argentinischen Black Angus 
Rind geschnitten und mit Kräuterbutter serviert) 

 
 

 
Rumpsteak 

 
Filetsteak 

 
 

wählen Sie ihre Garstufe 
 

(rare – blutig, Medium-rare – leicht blutig, Medium – Rosa,  
medium-well – noch leicht saftig, Well-Done – trocken) 

 
und die Beilagen nach Ihrem Geschmack 

 
Steakhouse-Pommes 

Bratkartoffeln 
Kroketten 

 
Süßkartoffelpommes 

Ofenkartoffel 

 
 

 
Beilagensalat 

 

 
 

Pfeffersosse 

 
 

Sauce Bernaise 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 

Käse 
 

(unser Käse ist Rohmilchkäse, veredelt vom bekannten Käseafineur 
Waldmann) 

 
 
 

Käseauswahl 
Vier Sorten Ausgewähltem Käse serviert mit Bauernbaguette 

 

 
 
 

Dessert 
 

Gemischtes Speiseeis 
Drei Kugeln Milchspeiseeis nach Wahl mit Sahne 

 

 
 

New York Cheesecake 
mit Blaubeeren 

 

 
 

Tiramisu 
„im Weckglas“ 

mit Espresso, Löffelbisquit und luftiger Mascarponecreme 
 

 
 
 
 

 
 

 


