
	

 

Für Unsere Gäste, welche an einer 
Lebensmittelunverträglichkeit leiden 

Wir beraten Sie gerne. 
 

 
Senf 

 
Weichtiere 

 
Nüsse 

 
Krebstiere 

 
Eier 

 
Sellerie 

 
Sesam 

 
Lactose 

 
Erdnuss 

 
Sulfite 

 
Soja 

 
Fisch 

 
Gluten 



	

 
Unser Küchenchef 

Empfiehlt 
 
 

Heilbutt 
mit Blutwurst gratiniert, 

Fingermöhren, Patissons und Kartoffelmouseline 
 

 
 

Gelbflossenthunfisch 
„rare“ 

mit Wakame-Salat, Wasabi, eingelegtem Ingwer 
und California-Rolls 

 

 
 

Atlantik Hummer 
½ Hummer aus dem Atlantik 

auf Safran-Risotto mit Saubohnen und Tomatenconcassée 
 

 
 

Irisches Ochsenbäckchen 
auf Petersilienwurzelpüree mit Parisienne-Kartoffeln 

und Kräuter-Öl 
 

 
 

Iberico 
Steak vom Iberico-Schwein 

auf Bohnencassoulet und Chorizzo 
 

 
 

Gänsestopfleber 
Terrine von der Gänsestopfleber 

mit Brioche, Trauben-Chutney und rotem Traubengel  
 

 
 



	

 

Vorspeisen 
 
 

Dreierlei Bruschetta 
Geröstetes Steinofenbaguette 

Mit Tomaten, Schinken und Ziegenkäse 

  
 

Miesmuschelcocktail 
„lauwarm“ 

Cocktail von Miesmuscheln, Tapioka Zuckerschoten und 
Wurzelgemüse 

 
 

Carpaccio vom gebeizten Hirschrücken 
Hauchdünn geschnitten 

 mit glacierten Birnenspalten, Walnüssen und Feldsalat 

  
 

Waldpilz-Arancini 
„italian Streetfood“  

Frittiertes Risottobällchen gefüllt mit Waldpilzen 
und Mozzarella auf Wildkräutersalat 

 
 
 

Suppen 
 

 
Hokkaido-Creme-Suppe 

mit Steirischem Kernöl und Eismeergarnelen 

 
 

Genueser Fischtopf 
Suppe von Meeresfrüchten und Edelfischen in feinem Safransud 

mit Knoblauchbaguette 

 
 

 
 
 



	

 
 

Salate 
 

(Veredeln sie unsere Salate wahlweise mit unserem Hausdressing, 
Sahnedressing oder Balsamico-dressing) 

 
Großer Gemischter Salat 

Mit Tomaten, Gurken und  
frischen Champignons 

 
 

Salatteller mit Filetstreifen (ca.150g) 
Gemischter Salat mit Filetstreifen vom Black Angus  

und einer Honig-Senf-Sauce 

 
 

Putensalat 
Gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Putenbrust 

 
 

Cesars Salad 
Von feinen Salatherzen, Parmesandressing, Croûtons 

 und gerösteten Speckstreifen 

 
 

+ Putenbrust 
 
 

+ drei gebratene Black-Tiger-Garnelen 

 
 

 
Salade Niçoise 

Großer gemischter Salat 
mit Thunfisch, Eiern, roten Zwiebeln und grünen Bohnen 

 
 
 
 



	

 
Nudelgerichte 

 
 

Frische Fettuccine 
in Gorgonzolasoße mit frischen birnen, Walnüssen und Radicchio 

 
 

Pfifferlings-Nudeln 
Raviolo di Spinaci 

mit pochiertem Ei, Ricotta und frischem Trüffel 

 
 

Burger 
(alle Burger servieren wir mit einer Portion Steak-House Fries) 

 
 

Surf´n Turf Burger 
200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit Riesengarnelen, Rucola, Grana Padano und Dill-Senf-Soße 

 
 

Western-Beef 
200gr saftig gebratenes Angus-Beef 
mit BBQ-Soße, Spiegelei und Bacon 

 
 
 

Flammkuchen 
 

Vegetarisch 
Kross gebackener Flammkuchen,  

belegt mit frischen Tomaten,  
Rucola, Parmesan und Crema Di Balsamico 

 
 

Elsässer 
„der Klassiker“ 

Kross Gebackener Flammkuchen,  
Belegt mit Speck und Zwiebeln 

 
	



	

	
Schnitzel 

 
(wählen Sie zu unseren Schnitzeln als Beilage Steak-House Pommes, 

Kroketten oder Bratkartoffeln) 
 

 
Schnitzel „Wiener Art“ 

Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade  
und Salat 

 
 

Jägerschnitzel 
in einer Sauce aus frischen Champignons und Zwiebeln  

mit einem Salat 

 
 

Zigeunerschnitzel 
In einer Paprika-Zwiebel-Sauce  und Salat 

 
 

Bauernschnitzel 
Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade, 

mit Spiegelei und Röstzwiebeln, 
dazu Salat 

 
 

Cordon Bleu 
„aus dem Kalbsrücken“ 

gefüllt mit Schinken und Käse, 
serviert mit einem Salat 

 
 
 

Original Wiener Schnitzel 
Aus dem Kalbsrücken, in Butterschmalz ausgebraten, 

serviert mit einem Salat  
und Preiselbeeren 

 
	

	
	
	



	

 
Steaks 

 
(Alle unsere Steaks werden aus dem Argentinischen Black Angus 

Rind geschnitten und mit Kräuterbutter serviert) 
 

 
Rumpsteak 

 
200g   
250g   
300g  

 
Filetsteak 

 
150g  
250g  

 
 

wählen Sie ihre Garstufe 
 

(rare – blutig, Medium-rare – leicht blutig, Medium – Rosa,  
medium-well – noch leicht saftig, Well-Done – Durch) 

 
und die Beilagen nach Ihrem Geschmack 

 
Steakhouse-Pommes 

Bratkartoffeln 
Kroketten 

Pommes Frites von der Süsskartoffel 
Ofenkartoffel 

Gebratenes Gemüse 
Blattspinat 

 
 

Beilagensalat 

 
 

Pfeffersoße 

 
Sauce Bearnaise 

 
BBQ-Soße 

	
	



	

 
 
 
 
 

Käse 
 

(unser Käse ist Rohmilchkäse, veredelt vom bekannten Käseaffineur 
Waltmann) 

 
kleine Käseauswahl 

drei Sorten ausgewählter Käse,  
serviert mit Bauernbaguette 

 
 

große Käseauswahl 
Fünf Sorten Ausgewählter Käse,  

serviert mit Bauernbaguette 

 
 
 
 

Dessert 
 

Gemischtes Speiseeis 
Drei Kugeln Milchspeiseeis nach Wahl mit Sahne 

 
 

Tiramsiu 
„della nonna“ 
mit Kaffeeeis 

 
 

Mousse au Chocolat 
„mehr Schokolade geht nicht“ 

 
 
 
 

 


