FUR UNSERE GASTE, WELCHE AN EINER

L EBENSMITTELUNVERTRAGLICHKEIT LEIDEN
WIR BERATEN SIE GERNE.

©

SENF

WEICHTIERE

NUSSE

O

KREBSTIERE

EIER

SELLERIE

®

SESAM

O

LACTOSE

ERDNUSS

e

SULFITE

SOJA

o

FiscH

O

GLUTEN
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UNSER KUCHENCHEF
EMPFIEHLT

ZANDERFILET
UNTER DER ROSTZWIEBEL-KRUSTE
AUF ERBSEN-KOHLRABI-GEMUSE MIT GEBRATENEN DRILLINGEN

O0cO

MEDITERRANE FISCHPFANNE
(DORADENFILET — KABELJAUFILET — RIESENGARNELEN)
MIT GEMUSE VON ARTISCHOCKENHERZEN, ZUCCHINI, OLIVEN, TOMATEN,
PESTO UND GNOCCHI

O0cO

LouP DE MER
GEBRATENES FILET VOM WOLFSBARSCH
MIT EINER VARIATION VON KURBIS UND KOKOS

O

PFIFFERLINGS-RISOTTO
SCHLOTZIGES RISOTTO MIT GEBRATENEN PFIFFERLINGEN,
RuUcoOLA, KIRSCHTOMATEN UND GRANA PADANO

O

BEEF-SHORT-RIBS
,FUR DEN GROSSEN HUNGER*
MIT BBQ-SOSSE
MAIS UND GESCHMORTEN KARTOFFELN

HUHNCHEN-SATE-SPIESSE
MIT ERDNUSSBUTTERSOSSE
AUF ASIATISCHEM GEMUSE UND BASMATIREIS

002
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VORSPEISEN

DREIERLEI BRUSCHETTA
GEROSTETES STEINOFENBAGUETTE
MIT TOMATEN, SCHINKEN UND ZIEGENKASE

0006&

GEBACKENE JAKOBSMUSCHELN
AUF KOKOS-RISOTTO, MANGO-ANANAS-CHUTNEY UND THAIFCURRY SCHAUM

O

CARPACCIO VOM GEBEIZTEN HIRSCHRUCKEN
HAUCHDUNN GESCHNITTEN
MIT GLACIERTEN BIRNENSPALTEN, WALNUSSEN UND FELDSALAT

&0

HALLOUMI FINGERS
, KNUSPRIG FRITTIERTER GRILLKASE"
MIT RAS EL-HANOUT, JOGHURT, MINZE UND GRANATAPFEL

00O

SUPPEN

PHO GA
, VIETNAMNESISCHE HUHNER-NUDEL-SUPPE*
MIT REISNUDELN, PAPRIKA, SOJASPROSSEN UND KORIANDER

00O

ZUCCHINI-CREME-SUPPE
MIT PINIENKERNEN UND GEBRATENEN GARNELEN

000

GENUESER FISCHTOPF
SUPPE VON MEERESFRUCHTEN UND EDELFISCHEN IN FEINEM SAFRANSUD
MIT KNOBLAUCHBAGUETTE

Q000
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SALATE

(VEREDELN SIE UNSERE SALATE WAHLWEISE MIT UNSEREM HAUSDRESSING,
SAHNEDRESSING ODER BALSAMICO-DRESSING)

GROSSER GEMISCHTER SALAT —//Q'a/
MIT TOMATEN, GURKEN UND \@“é\sﬁ\\

FRISCHEN CHAMPIGNONS “f{;ﬁ“

SALATTELLER MIT FILETSTREIFEN (CA.150G)
GEMISCHTER SALAT MIT FILETSTREIFEN VOM BLACK ANGUS
UND EINER HONIG-SENF-SAUCE

O

PUTENSALAT
GEMISCHTER SALAT MIT GEBRATENEN STREIFEN VON DER PUTENBRUST

CESARS SALAD
VON FEINEN SALATHERZEN, PARMESANDRESSING, CROUTONS
UND GEROSTETEN SPECKSTREIFEN

O

+ PUTENBRUST

+ DREI GEBRATENE BLACK-TIGER-GARNELEN

FELDSALAT
MIT ROTER BETE, CROUTONS UND SPECKSTREIFEN

PFIFFERLINGS-SALAT
GROSSER GEMISCHTER SALAT
MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN
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NUDELGERICHTE

FRUTTI DI MARE
SPAGHETTI
MIT MEERESFRUCHTEN IN EINER FEINEN KRUSTENTIER-SOSSE

0000

PFIFFERLINGS-NUDELN
FRISCHE FETTUCCINE IN FEINEM PFIFFERLING-RAHM
MIT KIRSCHTOMATEN UND RUCOLA

00

BURGER
(ALLE BURGER SERVIEREN WIR MIT EINER PORTION STEAK-HOUSE FRIES)

SURF N TURF BURGER
200GR SAFTIG GEBRATENES ANGUS-BEEF
MIT RIESENGARNELEN, RucoLA, GRANA PADANO UND DILL-SENF-SOSSE

40000

WESTERN-BEEF
200GR SAFTIG GEBRATENES ANGUS-BEEF
MIT BBQ-SOSSE, SPIEGELEI UND BACON

“©000

FLAMMKUCHEN
VEGETARISCH
KROSS GEBACKENER FLAMMKUCHEN, -/‘ﬁ“,’a/

BELEGT MIT FRISCHEN TOMATEN,

PR )
RucoLA, PARMESAN UND CREMA DI BALSAMICO “"—ﬁ‘"

“©00

PFIFFERLINGS-FLAMMKUCHEN
KROSS GEBACKENER FLAMMKUCHEN,
BELEGT MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN, SPECK UND ZWIEBELN

“©@00
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SCHNITZEL

(WAHLEN SIE ZU UNSEREN SCHNITZELN ALS BEILAGE STEAK-HOUSE POMMES,
KROKETTEN ODER BRATKARTOFFELN)

SCHNITZEL ,,WIENER ART*
AUS DEM SCHWEINELACHS, IN EINER KNUSPRIGEN PANADE
UND SALAT

0006

JAGERSCHNITZEL
IN EINER SAUCE AUS FRISCHEN CHAMPIGNONS UND ZWIEBELN
MIT EINEM SALAT

0000

ZIGEUNERSCHNITZEL
IN EINER PAPRIKA-ZWIEBEL-SAUCE UND SALAT

0006

BAUERNSCHNITZEL
AUS DEM SCHWEINELACHS, IN EINER KNUSPRIGEN PANADE,
MIT SPIEGELEI UND ROSTZWIEBELN,
DAZU SALAT

0006

CORDON BLEU
, AUS DEM KALBSRUCKEN"
GEFULLT MIT SCHINKEN UND KASE,
SERVIERT MIT EINEM SALAT

00C0HO0

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
AUS DEM KALBSRUCKEN, IN BUTTERSCHMALZ AUSGEBRATEN,
SERVIERT MIT EINEM SALAT
UND PREISELBEEREN

0006
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STEAKS

(ALLE UNSERE STEAKS WERDEN AUS DEM ARGENTINISCHEN BLACK ANGUS
RIND GESCHNITTEN UND MIT KRAUTERBUTTER SERVIERT)

RUMPSTEAK
200G
250G
300G “
W
FILETSTEAK BLACK ANGUS
1506 A4
250G

WAHLEN SIE IHRE GARSTUFE

(RARE — BLUTIG, MEDIUM-RARE — LEICHT BLUTIG, MEDIUM — ROSA,
MEDIUM-WELL — NOCH LEICHT SAFTIG, WELL-DONE — DURCH)

UND DIE BEILAGEN NACH IHREM GESCHMACK

STEAKHOUSE-POMMES
BRATKARTOFFELN
KROKETTEN
POMMES FRITES VON DER SUSSKARTOFFEL
OFENKARTOFFEL
GEBRATENES GEMUSE
BLATTSPINAT

00

BEILAGENSALAT

PFEFFERSOSSE

O

SAUCE BEARNAISE

O

BBQ-SOSSE
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KASE

(UNSER KASE IST ROHMILCHKASE, VEREDELT VOM BEKANNTEN KASEAFFINEUR

WALTMANN)
KLEINE KASEAUSWAHL /ﬁ;{.‘/
DREI SORTEN AUSGEWAHLTER KASE, ¢ é\ﬁﬁ“
SERVIERT MIT BAUERNBAGUETTE \“._(‘,““

GROSSE KASEAUSWAHL /@’a/

FUNF SORTEN AUSGEWAHLTER KASE, e RS
“’;“;y

SERVIERT MIT BAUERNBAGUETTE

00

DESSERT

GEMISCHTES SPEISEEIS
DREI KUGELN MILCHSPEISEEIS NACH WAHL MIT SAHNE

O

BEEREN-CRUMBLE
MIT GRIECHISCHEM JOGHURT, HONIG UND MINZE

00

JOGHURT-POPCORN-EIS
AUF PFIRSICH-HIMBEER-SALAT

O

Deele
S



WEISSWEIN

0,2 LTR.
IHRINGER FOHRENBERG 2018 580 €
QUALITATSWEIN, KARL KARLE PRIVATKELLEREI
REGION: BADEN, REBSORTE. GRAUER BURGUNDER
13,0% VOL.
»FELIX SAUVIGNON BLANC* 2019 7,00 €

DOMAINE ST. EUGENE
REGION: LANGUEDOC-ROUSSILLON , REBSORTE: SAUVIGNON BLANC
12,0% VOL.

MACRINA DOC 2017 7,30 €
GAROFOLI

REGION: MARKEN, REBSORTE: VERDICCHIO

13,0%

KLUSSERATHER

BRUDERSCHAFT 2016 8,00 €
WEINGUT KIRSTEN

REGION: MOSEL, REBSORTE:. RIESLING

12,0% VOL.

PRADALUPO DOCG 2018 7,50 €
FONTANAFREDDA

REGION: ROERO, PIEMONT, REBSORTE: ARNEIS

12,5% VOL.

GRAUER BURGUNDER 2018
QUALITATSWEIN, KARL H. JOHNER

REGION: BADEN, REBSORTE. GRAUBURGUNDER

13,5% VOL.

WEISSBURGUNDER 2018
VAN VOLXEM

REGION: MOSEL, REBSORTE: WEISSBURGUNDER

12,5% voL

ROSEWEIN

0,2 LTR.

IHRINGER YULKANFELSEN 2015 5,80 €
KARL KARLE PRIVATKELLEREI
REGION: BADEN, REBSORTE: SPATBURGUNDER

Deele
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1/1FL.

26,00 €

26,00 €

27,00 €

29,50 €

27,50 €

35,00 €

35,00 €

1/1FL.

26,00 €



ROTWEIN

0,2 LTR. 1/1FL.

TEMPRANILLO 2017 5,50 € 25,00 €
BODEGAS MUNOZ

REGION: LA MANCHA, REBSORTE: TEMPRANILLO

12,5% VOL.

LOHSA DOC 2017 7,80 € 29,50 €
FEDERICO CARLETTI

UMANI RONCHI

REGION: TOSKANA, REBSORTE: MORELLINO CUVEE

13,5% VOL.

SCAIA TORRE MELOTTI 2016 7,20 € 26,50 €
TENUTA SANT'ANTONIO

REGION: VENETIEN, REBSORTE. CABERNET SAUVIGNON

14,5% VOL.

CHATEAU LANCYRE 2017 7,70 € 28,00 €
CLOs DE COMBES

REGION: LANGUEDOC-ROUSSILLON, REBSORTE: SYRAH, GRENACHE

14,0% VOL.

91

PARKER

SCHAUMWEIN

O,15LTR. 1/1FL.

KALLFELZ RIVANER SECCO 2017 3,60 € 23,00 €
QUALITATPERLWEIN

REGION: MOSEL, REBSORTE:. RIVANER

11,5% vOL.

O,10LTR. 1/1FL

PROSECCO TREVISO DOC BRUT 3,70 € 26,00 €
BALBINOT

REGION: LE MANZANE, VENETIEN, REBSORTE: GLERA

11,5% VOL.

CHAMPAGNER 11,00 € 75,00 €
HERBERT BEAU FORT

Bouzy

BLANCS DES BLANCS
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GETRANKE;:
BIERE VYOM FASS:

KO&NIG PILs O,2L 1,60 €
KO&NIG PILs O,3L 2,20 €
WESTHEIMER PILS O,2L 1,60 €
WESTHEIMER PILS O,3L 2,20 €
RADLER O,3L 2,20 €
FRUH KOLSCH O,2L 1,60 €
KOSTRITZER O,2L 1,70 €
KOSTRITZER O,3L 2,50 €
WEIZENBIER O,3L 2,40 €
WEIZENBIER O,5L 3,90 €

FLASCHENBIER:

KONIG ALKOHOLFREI O,33L 2,50 €
RADLER ALKOHOLFREI O,3L 2,50 €
DIEBELS ALT O,33L 2,40 €
KREFELDER O,3L 2,40 €
WEIZEN ALKOHOLFREI O,5L 3,90 €

ALKOHOLFREIES:
PEPsI COLA/LIGHT O,2L 2,00 €
PEPsI COLA/LIGHT O,3L 2,50%€

7UP O,2L 2,00 €
7UP O,3L 2,50 €
MIRINDA O,2L 2,00 €
MIRINDA O,3L 2,50 €
ToNIC WATER O,25L 2,40 €
BITTER LEMON O,25L 2,40 €
GINGER ALE O,25L 2,40 €
GERMETA O,25L 2,00 €
FACHINGER STILL O,25L 2,20 €

FACHINGER MEDIUM O,75L 4,80 €

AQUA PANNA O,75L 4,60 €
APFELSCHORLE O,2L 2,00 €
APFELSCHORLE O,3L 2,50 €

RHABARBERSCHORLE O,2L 2,00 €
RHABARBERSCHORLE O,3 L 2,50 €
ORANGENSAFT O,2L 2,00 €

HEISSES:

SCHUMLI KAFFEE
GLAS TEE

ESPRESSO
DOPPELTER ESPRESSO
CAPPUCCINO
CAFFE-LATTE

LATTE MACCHIATTO

SPIRITUOSEN:
BERLINER LUFT 2 CL.
JAGERMEISTER 2 CL.
WEIZENKORN 2CL.
WACHOLDER 2CL.
GANZ ALTER
SCHNEIDER 2CL.
ROTER 2CL.

BAILEYS 4CL.
FRANGELICO 4CL.
FERNET 2CL.

Ouzo 2CL.

LINIE 2CL.
MALTESER 2CL.
ABSOLUT VODKA 2CL.
RAMAZZOTTI 2CL.
OBSTLER 2CL.
WILLIAMSBIRNE 2CL.
SAMBUCA 2CL.
DIMPLE 4CL.

JACK DANIELS 4CL.
TULLAMORE DEW 4cCL.

MIXGETRANKE:
BACARDI COLA O,2L
HAVANNA COLA O,2L
BoOMBAYTONIC O,25L
CAMPARI ORANGE O,2L
CAMPARI SODA O,2L

Deele
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2,20€
2,00€
2,10€
420 €
2,60€
2,90€
2,80%€

1,70 €
2,30€
1,50 €
1,50 €

1,80€
1,70 €
3,20 €
3,20 €
2,30€
2,30€
2,80%€
2,60€
2,30€
2,40 €
2,20€
2,60€
2,40 €
6,00 €
490 €
4,50 €

480 €
490 €
590 €
5,60 €
5,60 €



